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테크니컬 평가표 - 결선 라운드

국가 선수 심사위원

(Flushes the group head) 그룹헤드 물 흘리기

(Dry/clean filter basket before dosing) 도징 전 필터 바스켓 건조/청결

(Acceptable spill/waste when dosing/grinding) 도징/그라인징 시 커피의 흘림/낭비

(Consistent dosing and tamping) 일관된 도징과 탬핑

(Cleans portafilters (before insert)) (장착 전)포터필터 청결

(Insert and immediate brew) 장착과 즉각적인 추출

(Extraction time (within 3 seconds variance across all drinks served))추출시간 (3초 이내 편차) x 4

TOTAL (0-10)

(Empty/clean pitcher at start) 시작 시 깨끗하고 비워진 피처

(Purges steam wand before steaming) 스티밍 작업 전 스팀 분출

(Cleans steam wand after steaming) 스티밍 작업 후 스팀완드 청결

(Purges steam wand after steaming) 스티밍 작업 후 스팀 분출

(Clean pitcher/accpetable milk waste at the end) 피처의 청결/허용 가능한 우유 낭비

TOTAL (0-5)

위생 (스팀완드 청결, 깨끗한 피처, 스팀완드용 타월) (0-6pts) x 2

Hygiene (cleans the steam wand, clean pitcher, milk cloth use) TOTAL (0-12)

(Workspace organised and clean at start&end)시작/종료시 작업 공간 관리와 청결성 (0-6pts)

전체적인 인상 (그라인더 사용, 잘 추출된 에스프레소, 스티밍 기술,

(Overall Impression) 머신 청결) (0-6pts) x 6

TOTAL (0-42)
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Espresso (0-30) Milk (0-15) Hygiene (0-12) TOTAL SCORE (0-99)


